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Q Vous étes ?

Passionné(e) de patisserie souhaitant approfondir vos connaissances
Chef patissier désirant perfectionner votre formation
Ce programme de formation continue est pour vous !

Q Objectifs du programme

Cette formation vous permettra de :

Acquérir les bases de la patisserie professionnelle
Apprendre a utiliser le matériel et les nouvelles technologies de la patisserie
Maitriser la patisserie marocaine, orientale et internationale

@ Durée et mode de la formation

Formation hybride : en présentiel ou en hybride
4 mois + En soirs et week-ends

@ Modalités d’admission

Etude de dossier de candidature selon :

Votre formation de base
Votre expérience professionnelle
La nature du poste que vous occupez (s'il y'a lieu)

Q Corps professoral expert

Vous serez accompagné tout au long de votre formation par un corps enseignant de haut niveau ayant une grande
expertise et expérience dans le domaine de la patisserie, aussi bien au Maroc qu'a l'international.

@ Axes de la formation

Gestion et organisation de 'environnement de travail et de 'activité du patissier professionnel
Réalisation de production péatissiere nationale et internationale
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