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LCI
Barranquilla

Produccion
Gastronomica
en LCI.

Bienvenido a una aventura en el mundo
culinario donde tu ingenio, creatividad
y disciplina te llevaran a ser la estrella
de importantes restaurantes.

LCI
Bogota

La pasion y la técnica serdn los ingredientes

principales para que puedas convertirte en un
gran tecnélogo de Produccién Gastrondmica
capaz de manejar la cocina de un restaurante,
asi como la alimentacién consciente y sostenible.
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